
DFI-GEISLER A/S – JULY 16th 2024 

 

 

Sådan vedligeholder du din….. 

 

MASSIVTRÆSBORDPLADE 

Massivtræ skaber den varmeste stemning i rummet. Flot at se på - blød og rar at røre ved. Med den rette pleje har du den 

smukkeste bordplade i mange år frem i tiden. 

 

 

VIGTIGT - INDEN DU TAGER DIN PLADE I BRUG: 

Før levering, har bordpladerne gennemgået en olieringsproces, hvor de er blevet grundolieret og poleret, for at sikre at 

olien er trængt så lang ned i træet som muligt.  

Vi tilstræber at bordpladerne bliver så nemme at vedligeholde som muligt.  

Når din massivtræsbordplade er færdigmonteret og inden ibrugtagning, anbefaler vi at pladen olieres med den 

medfølgende plejeolie.  

Plejeolie kan købes hos din forhandler eller på https://www.dfi-geisler.com/butik/bordbehandling.  

Er du omhyggelig med både den indledende og den løbende oliepleje, bliver din bordplade bare smukkere og smukkere 

med årene.  

Vi anbefaler at pladen olieres et par gange inden for den første måned og efterfølgende efter behov (et par gange om året 

– eller oftere alt efter brug). 

Naturtræ vil, afhængig af miljøet det er placeret i, med udsving i luftfugtighed (følger typisk årstider), temperaturer, sollys 

osv., ændre karakter og størrelse: træet ”arbejder”.  

Træ til bordplader er tørret til ca. 8 %, hvorfor det er vigtigt ikke at udsætte træet for konstant høj luftfugtighed. 

Luftfugtigheden i boligen anbefales at ligge mellem 40-60 %, afhængig af årstid. Ved høj luftfugtighed bliver pladen større 

og ved lav luftfugtighed, mindre. Bordplader ”arbejder” mest i dybden.   

Sollys kan få træet til at blive mørkere eller lysere.  

Små revner og mindre ridser, forekommer i tørret træ – det samme gælder marvstråler, som også kaldes spejl. Alle er de 

en naturlig del af træets charme og er derfor ikke reklamationsberettigede. 

 

• Brug altid bordskånere til varme gryder, bageplader og lignende. 

• Varmeafgivende kilder, som air-fryer, el-kedel, kaffemaskine og lignende, bør ikke placeres direkte på bordpladen, 

men på et varmeafvisende underlag. På den måde beskyttes bordet mod kontaktvarme, der kan medføre udtørring, 

misfarvning eller i værste fald, revnedannelser i træet. Ved 80 °C opløses lim og svindrevner opstår. 

• Stærk farvende fødevarer, som rødvin, rødbede, bærsaft og karry bør aftørres med det samme, for at undgå 

misfarvning af massivtræsbordpladen.  

• Metal i form af gryder, konservesdåser o.l. kan lave mørke mærker på bordpladen.   

• Vi anbefaler at vandspild tørres op straks. Det samme gælder vandet på skåle, krus o.l. som du stiller på bordet. 

Vandspild, der danner vedvarende ringe/pletter på din bordplade, er en god indikator på at det er tid til at oliere din 

bordplade. 

• Anvend aldrig knive direkte mod overfladen, men benyt altid skærebræt og undgå at arbejde med lertøj, 

støbejernsgryder og lignende direkte på bordpladen, da disse kan ridse overfladen.  

• Undgå brug af rengøringsmidler på din bordplade – herunder skurepulverholdige midler, som vil ridse din plade - og 

salmiak, som kan misfarve træet. 

 

Daglig rengøring: 
Massivtræ aftørres med en blød klud, hårdt opvredet i rent varmt vand. Brug ikke opvaskemiddel, da det udtørrer pladen. 

https://www.dfi-geisler.com/butik/bordbehandling
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Vejledning i oliebehandling: 

Plejeolie købes hos din forhandler eller på: https://www.dfi-geisler.com/butik/bordbehandling 

 

• Sørg for at bordpladen er ren og tør. 

• Slib hele pladen med slibepapir korn 180, på en klods. Husk at slibe langs åreretning/stavene. Pas på med at slibe 

meget ét sted, da du derved risikerer hulning af pladen og evt. farvet olie forsvinder. 

• Tør alt slibestøv væk.   

• Omryst olieflasken grundigt. 

• Oliér kun et lille område ad gangen, da olien begynder at hærde op efter 2-3 minutter. 

• Påfør et jævnt lag olie med fnugfri klud, på bordpladens top og kanter. Forsæt med at fordele olien langs 

åreretningen, for at sikre at alle stave mættes ens. 

• Tør straks oliespild, på andre elementer end bordpladen, af. 

• Aftør/polér pladen med en fnugfri klud. 

• Gentag oliebehandlingen efter to timer, hvis træet ikke virker mættet. 

• Bordpladen kan anvendes efter 24 timer. 

HUSK AT OLIEKLUDE KAN SELVANTÆNDE. BRUGTE KLUDE AFBRÆNDES ELLER DESTRUERES I EN LUKKET POSE MED LIDT VAND. 

ALTERNATIVT KAN KLUDE OPBEVARES I GLAS MED TÆTSLUTTENDE LÅG. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tip fra en glad ejer af massivtræsbordplader: 

• Montér malertape til at beskytte vask, fuger og blandingsbatteri, når du skal oliere din bordplade. Husk at fjerne 

tapen, så snart du er færdig med at oliere. 

• Klods din kogeplade op mens du olierer - så får du olien helt ind til udskæringen. 

• Brug støvsugeren for at fjerne dit slibestøv. 

• Brug et par engangshandsker, når du olierer. 

• Der hvor du bruger pladen mest – dit yndlings-arbejdsområde og omkring vask/kogeplade, slides mest og tørrer 

hurtigst træet ud. Du kan med fordel oliere disse områder oftere end resten af pladen. 

 

 

 

 

 

https://www.dfi-geisler.com/butik/bordbehandling
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VEDLIGEHOLDELSE AF VASKE: 

Vores vaskesortiment indeholder mere end 200 forskellige modeller, i varierende materialer, fra anerkendte leverandører. 

Kontakt din forhandler, for oplysninger vedrørende vaskeleverandørernes rengørings- og vedligeholdelsesprodukter. 

 

 

Stålvaske:  

Rengør vasken dagligt, med opvaskebørste og opvaskemiddel, skyl efter med rent vand. Aftørres efterfølgende med en 

hårdt opvredet klud. Hermed undgås kalkindholdet i vandet at aflejre i vasken.                                                                                           

Ved vanskelige aflejringer af fedtstof eller lignende, kan der anvendes en nylonsvamp sammen med et polere- eller 

allround rengøringsmiddel. 

• Anvend ALDRIG ståluld, stålsvampe og lignende. 

Kalkafsætning fjernes med et afkalkningsmiddel. Lad det virke i højst 3 minutter. Skyl efter og aftør med en klud.  

Hvis der opstår rustpletter, er det ikke vasken, der ruster. Det er udefrakommende rust, fra f.eks. konservesdåser, knive, 

osteskærere, støbejernsgryder eller klorin. Mærkerne kan forsøges fjernet med en fugtig klud og et allround 

rengøringsmiddel.  

Af og til kan det være nødvendigt med et pudsemiddel til rustfrit stål, for at give vasken sit oprindelige udseende tilbage.  

 

 

Stålvaske med PVD-coating: (farvede stålvaske)  

Rengør vasken dagligt, med opvaskebørste og opvaskemiddel - skyl efter med rent vand. Aftørres efterfølgende med en 

hårdt opvredet klud. Hermed undgås kalkindholdet i vandet at aflejre i vasken. 

Stil ikke varme gryder og pander direkte i vasken.  

Brug ikke aggressive rengøringsmidler, som klorin og andre blegende midler, for eksempel Cillit BANG, afløbsrens og ovn-

rens.  

Undgå at bruge ståluld eller svampe.  

• Rengøringsprodukter indeholdende blegemiddel: Skyl/tør hurtigst muligt af.  

• Meget syreholdige fødevarer (juice, te, sennep, alkohol, mayonnaise etc.): Skyl/tør hurtigst muligt af.  

• Kemikalier med syre: Skyl/tør af med det samme.  

 

 

Kompositvaske:  

Rengør vasken dagligt, med opvaskebørste og opvaskemiddel - skyl efter med rent vand. Aftørres efterfølgende med en 

hårdt opvredet klud. Hermed undgås kalkindholdet i vandet at aflejre i vasken.             

• Meget syreholdige fødevarer (juice, te, sennep, alkohol, mayonnaise etc.): Skyl/tør hurtigst muligt af.  

Genstridige pletter kan fjernes ved at skrubbe let hen over pletterne med den grove side af en opvaskesvamp. 

Kalkafsætninger kan fjernes med almindelig eddike 7% opløsning i varmt vand. Lad det stå i kummen nogle minutter og 

skyl grundig efter. Misfarvninger i vasken kan fjernes ved, at man fylder varmt vand i vasken og lader en almindelig 

opvasketablet opløses. Lad det stå i minimum 2 timer eller natten over og skrub efter med den grove side af 

opvaskesvamp.  
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Massiv messing/Bruneret messing:  

Rengør vasken dagligt, ved at aftørre den med en hårdt opvredet klud. Er vasken ekstra tilsmudset, kan man rengøre med 

en almindelig blød svamp og lidt opvaskemiddel - skyl efter med rent vand før aftørring med en tør klud. 

• Anvend ALDRIG syreholdige rengøringsmidler: Skyl/tør af med det samme.  

• Meget syreholdige fødevarer (juice, te, sennep, alkohol, mayonnaise etc.): Skyl/tør hurtigst muligt af.  

Ved bruneret messing kan den brunerede overflade forsvinde, hvis den udsættes for syre, eller hvis der er anvendt 

skuremidler, skuresvamp eller lignende. 

 

 

Porcelænsvaske:  

Rengør vasken dagligt, ved at aftørre den med en opvredet klud. Er vasken ekstra tilsmudset, kan man rengøre med en 

almindelig blød svamp og lidt opvaskemiddel - skyl efter med rent vand før aftørring med en tør klud.                                                      

Kalkafsætninger fjernes med eddike. Gnid eddiken på med en fugtig klud og skyl efter. Eventuelle misfarvninger fjernes 

med almindelig citron- eller vinsyre. Kom lidt syre på en fugtig klud, gnid på pletten og skyl grundigt.  

• Undgå skurepulver og andre slibende midler, som vil ridse overfladen.  

 

 

Emaljevaske:  

Rengør vasken dagligt, ved at aftørre den med en opvredet klud. Er vasken ekstra tilsmudset, kan man rengøre med en 

almindelig blød svamp og lidt opvaskemiddel – skyl efter med rent vand før aftørring med en tør klud.                                                  

Kalkafsætninger fjernes med eddike. Gnid eddiken på med en fugtig klud og skyl efter. Eventuelle misfarvninger fjernes 

med en blanding af lige dele klorin og vand. Kom lidt på en klud, gnid på pletten og skyl grundigt. 

• Undgå skurepulver og andre slibende midler, som vil ridse overfladen. 

 

 

 

 

 


